Erdbeer-Tiramisu

Zutaten fiir 6-8 Personen:
500 g Erdbeeren

250 g Loffelbiskuit

250 g Magerquark

250 g Mascarpone

200 g Sahne

1 P. Vanillezucker

1 EL Frucht-/ Traubenzucker
50 g Zucker

ca. 300 ml Orangensaft
Kakaopulver fiir Deko

Zubereitung:
Die Erdbeeren klein wirfeln und mit Frucht-/ Traubenzucker + Vanillezucker marinieren. Sahne steif

schlagen. Quark, Mascarpone, 2 EL Orangensaft + 50 g Zucker glattriihren und die Sahne, sowie die
marinierten Erdbeeren vorsichtig unterheben.

Die Halfte der Loffelbiskuits in eine passende Form setzen und jeden Biskuit mit 1 EL Orangensaft
tranken. Nun mit der Halfte der Erdbeermasse bedecken und mit der zweiten Schicht ebenso
verfahren.

Das Tiramisu fir mindestens 4 Stunden im Kihlschrank durchziehen lassen und vor dem Servieren
mit Kakaopulver bestreuen.

Guten Appetit und gutes Gelingen wiinscht Lelalecker eure Kiichenfee aus Hohenlohe!
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